WWW.GROUPE-ESA.COM

eSQ

ECOLE SUPERIEURE
D'AGRICULTURES
Angers Loire

1ERE EDITION

#ESAFOODTECH

QUEL FUTUR POUR

NOTRE ALIMENTATION?
21 NOVEMBRE 2019

ECOLE SUPERIEURE D’AGRICULTURES - ANGERS

iU

RINY

')v ,,\_“_x
"'“' v v r *

Dossler de
Presse




SOMMAIRE

LESA>p4

Un nouvel evénement a lESA : #esafoodtech > p.3
Quel futur pour notre alimentation ? > p.5

Déroule de la programmation > p.7 - 15

Parution de louvrage «les agriculteurs dans le mouvement de numeérisation du monde» > p.16

Le GRAPPE recherche des degustateurs > p.19
Partenaires / Comité d'organisation > p.19




Un nouvel événement a 'ESA :

#esafoodtech
Depuis 2015, 'ESA organise I'évé-
WWW.GROUPE-ESA.COM nement #esaconnect — Les rdv de
sc Pagriculture connectée, qui vise a
eE analyser d’un point de vue sociolo-
SlERsE : , : :
Angers Love gique et économique, les enjeux de
, la numérisation des activités agri-
ARERESENDIIST HO'N
coles.

#ESAFOO DTECH L’ESA a décidé d”élargir ses ré-
QUEL FUTUR POUR nouvel svénement dédi 5 IAgr
NOTRE ALIMENTATION ? FoodTech. Avec ce nouvel évé-

nement, et aussi l'incontournable
21 NOVEMBRE 2019 #esaconnect, qui continuera plei-
ECOLE SUPERIEURE D'AGRICULTURES - ANGERS ) Gk | nement a exister un an sur deux,
'ESA réaffirme sa volonté d’étre un
acteur engagé dans les réflexions
sur les grands enjeux et l'impact
de la transition numérique en lien
avec notre mission de formation,
de recherche et d’accompagne-
ment des acteurs des agricultures
et des industries agro-alimentaires
de demain.

Ainsi 'ESA présentera le 21 no-
vembre prochain, la premiere
edition d’#esafoodtech. Lobjectif
est de donner un apergu de ce que
le numérique permet déja et sur-
tout permettra a I'avenir dans les
problématiques liées a la transition
agroécologique, au développement
de l'agriculture urbaine et plus lar-
gement a la transition alimentaire.
LESA se veut un acteur engagé
dans les réflexions sur ces grands
enjeux et I'impact de ces transitions
en lien avec notre mission de formation et d’accompagnement des acteurs des agricultures et des industries
agro-alimentaires de demain.

Lévenement #esafoodtech 2019 va donc au travers de keynotes et de conférences de grands témoins per-
mettre un questionnement sur le phénoméne de la Foodtech avec une vision prospective : le phénoméne «
FoodTech » est-il en train d’inventer la production, la distribution et I'alimentation de demain ? Comment le
numerique et les biotechnologies au service de 'agriculture et de I'alimentation permettent-elles de concilier
productivité, qualité et durabilité ?

La journée sera introduite par Matthieu VINCENT, Co-fondateur de « Digital Food Lab ». Il nous proposera
une définition de la foodtech ainsi qu’un regard prospectif sur les grandes tendances. « Digital Food Lab »
étudie les startups et investissements de la FoodTech au niveau mondial pour permettre aux industriels et
investisseurs de détecter et agir sur les prochaines opportunités.

#esafoodtech, le 21 novembre 2019 de gh30 G 17h
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un pole de formation et de recherche pluridisciplinaire dont les domaines de
competences s'etendent de la production agricole a la protection de notre cadre
de vie, en passant par lalimentation, la viticulture et les marchés internationaux.
Avec 120 ans d'expérience dans la diffusion du savoir et plus de 50 formations
du bac au bac+s, 2 000 entreprises partenaires francaises et étrangeres lui font
confiance, et plus de 2 500 étudiants choisissent chaque année de s'y former, Ui
donnant ainsi sa place de premier campus d'enseignement superieur agricole de
France. La recherche finalisee menée en partenariat étroit avec [INRA sappuie
sur 5 Unites de recherche, 100 collaborateurs de recherche dont 42 enseignants-
chercheurs, qui ceuvrent a une recherche au service de la conception et de
laccompagnement des innovations pour des systemes agricoles et alimentaires
durables.

www.groupe-esa.com - @Groupe_ESA
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« Quel futur pour
notre alimentation ? »

Lagriculture du XXle siecle est confrontée a
de multiples défis; elle doit produire plus de
denrées alimentaires et de fibres pour nourrir une
population sans cesse croissante avec une main-
d'ceuvre rurale reduite, des surfaces cultivables
qui diminuent et davantage de matieres premieres
pour un marché des bioénergies potentiellement
considérable.

Elle doit aussi contribuer a lessor global des
nombreux pays en développement tributaires
de lagriculture et aussi adopter des méthodes
de production plus efficaces, plus viables et plus
respectueuse de l'environnement et s'adapter au
changement climatique.

Alimenter  convenablement la  population
mondiale signifie produire une alimentation
qui assure la securité nutritionnelle et qui soit
acceptable pour les consommateurs. Dans ce
contexte, les aliments d'origine locale et régionale
jouentunrole vital, tout en contribuant a la création
de valeur pour lactivité agricole et en permettant
de participer a la préservation de l'environnement,
conformément aux exigences de la société.

L'undesenjeux du XXle siecle sera aussi de retablir
une connexion consciente, fertile et responsable
entre les humains de plus en plus majoritairement
urbains et leurs territoires ou leur environnement.
Le developpement d'espaces vegetalises en ville
ou d'agriculture urbaine permettrait de réepondre
pour partie a ces enjeux. Il a en effet été demontré
que lagriculture urbaine et périurbaine peut
s'imposer comme une stratégie propre a atténuer
linsecurité alimentaire urbaine et a batir des villes
plus résilientes face aux crises.

Lagriculture embarque également de plus en
plus d'électronique et dinformatique, ce qui
place ce secteur au coeur de la transformation
numeérique. Nous disposons de quantités
croissantes de données descriptives sur les
processus agricoles de tous ordres et souvre
a nous lopportunité extraordinaire de pouvoir
croiser toutes ces informations qui ne se sont
Jjamais rencontrees jusqu'alors. Dans cette phase
de transition, le partage etabli entre homme et
machine se déplace et ce ne sont plus seulement
les opérations techniques qui sont déléguées aux
machines, mais aussi la production et la gestion
d'informations.

De nouvelles relations et de nouveaux services

René SIRET

Directeur Général de 'ESA

peuvent donc apparaitre et contribuer aux besoins
locaux comme aux enjeux globaux de la planéte
et de 'humanité. Dans ce contexte et a l'heure
ou les consommateurs du monde entier sont
connectés en permanence via leurs smartphones,
leurs ordinateurs ou leurs tablettes, certains ont
trouve un moyen novateur pour les sensibiliser sur
leurs assiettes et leur consommation alimentaire
. C'est ainsi qu'est apparu le phénoméne de la
Foodtech au travers de lalliance entre le secteur
de lalimentation et de la restauration avec les
nouvelles technologies.

La Foodtech englobe des services de gestion,
de logique et d'optimisation visant a améliorer un
process pre-defini : ce sont des outils informatisés
qui visent a organiser et donc a numeériser
lactivité d'un restaurant ou d'une enseigne ainsi
qu'a étre plus respectueux de l'environnement en
contrélant mieuxl'apportdesdenréesalimentaires
dans lassiette du consommateur. Les habitudes
ne sont pas les mémes d'un pays a l'autre, surtout
en termes de nourriture et si la Foodtech a fait
ses debuts aux Etats Unis, elle connait aujourd’hui
une réelle émergence massive en Europe et en
France notamment.

L'ESA se veut dans ce contexte un acteur engagé
dans les réflexions sur ces grands enjeux et
limpact de ces transitions en lien avec notre
mission de formation et d'accompagnement des
acteurs des agricultures et des industries agro-
alimentaires de demain.

Lévenement #esafoodtech 2019 va donc au
travers de keynotes et de conférences de grands
témoins permettre un questionnement sur le
phénomene de la Foodtech avec une vision
prospective.

- Le phénomeéne « FoodTech » est-il en train
dinventer la production, la distribution et
lalimentation de demain ?

- Comment le numérique et les biotechnologies
au service de lagriculture et de lalimentation
permettent-elles de concilier productivite, qualite
et durabilité

Nous sommes particuliecrement  heureux
d'organiser a 'ESA le 21 novembre 2019 autour
de nos quatre thématiques porteuses d'avenir
(La transition agro-écologique, la création de
valeurs pour les filieres et territoires ; La transition
du numeérique ; lUAgriculture urbaine et péri-
urbaine) cet évenement qui s'inscrit aussi dans la
dynamique de notre territoire avec son integration
a la deuxieme édition de la « Connected Week »,
semaine dédiée au numérique du 16 au 24
novembre 2019 a Angers.

..........

..............................................................................................



Grand témoin

10h30 a Amphi
11h15 2280

Comment les startups FoodTech

vont changer le monde ?

Conférence de Matthieu VINCENT, co-fondateur de Digital Food Lab - Grand témoin
d'#esafoodtech

Les startups changent en profondeur lensemble des industries traditionnelles que
nous connaissons, de la banque au voyage. Qu'en est il pour lagroalimentaire ? Quelle
définition peut-on donner a la FoodTech et quel est son poids ? Nous parcourrons
les différentes tendances de cet ecosysteme passionnant et regarderons quel role la
France et [Europe peuvent y jouer.

Matthieu VINCENT

Matthieu VINCENT est un expert FoodTech et est entrepreneur depuis 10 ans. Apres
avoir développé et revendu sa premiere startup (WeCook), Matthieu a co-fonde
DigitalFoodLab avec lobjectif d'accélérer la FoodTech en Europe. DigitalFoodlLab
travaille sur des missions de conseil aupres des acteurs de lagro-alimentaire (de lamont
a laval) ainsi qu'aupres des startups. Son objectif est d'aider ces acteurs a identifier et a
agir sur les opportunites FoodTech. Il est diplome de Telecom SudParis (ingenieur) et
de DCU (MSc. e-commerce).
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La FoodTech : du fantasme a la reéalite -
Retour d'experience de Terrena

Conférence de Guillaume ARDILLON,, Directeur Digital Groupe Terrena

Linnovation est coceur de ADN de Terrena, et nous avons toujours vu dans les
technologies une opportunité pour creer de la valeur pour nos adhérents. Par ailleurs,
les attentes de nos clients et nos consommateurs évoluent (et ce bien au-dela du cadre
réglementaire) : tracabilite des produits, pratiques filieres vertueuses, mise en avant des
femmes et des hommes qui produisent, etc. Le Groupe a donc lance ily a plusieurs
annees une démarche de progres a afin de transformer les pratiques agricoles de nos
adherents. Le digital et les technologies associees y prennent toute leur place

Pilotage des productions agricoles afin de produire plus et mieux avec moins
Tracabilité des pratiques agricoles et des filieres
Transparence des actions réalisées tout au long de la chaine de production.

De Conselio a Monagriculteur.coop, Guillaume ARDILLON vous propose de partager
son retour d'expérience au travers des premiers outils mis en place par Terrena.

...................................................................................................................

Guillaume ARDILLON

Apres avoir travaillé 10 ans dans les systemes d'information et le digital dans différents
secteurs d'activité (automobile, énergie, telécommunications, secteur public, banque et
assurance), Guillaume Ardillon a rejoint Terrena en 2014 pour structurer le département
Architecture et Urbanisme S| et donner ainsi aux activites une vision de leur Sl alignee
avec leur stratégie. En 2016, il a été nommeé Directeur Digital Groupe pour animer et
coordonner la transformation digitale de Terrena.




Transition alimentaire

Amphi
2280

La Foodtech au coeur de la transition alimentaire

Intervention de Ronan SYMONEAUX, Chargé de Recherche et Valorisation en
Evaluation Sensorielle et Sciences du Consommateur, ESA

Dans le contexte de la transition alimentaire, les consommateurs sont demandeurs de
produits plus sains, plus durables. Certains modifient leurs pratiques alimentaires avec
des changements importants au niveau de lapport proteique notamment. La FoodTech
offre des solutions pour accompagner les consommateurs dans ces mutations. Comment
ceux-Ci peuvent-ils se les approprier ? Ces nouvelles technologies offrent egalement
de nouvelles perspectives pour etudier ces changements de comportement chez les

consommateurs.

Ronan SYMONEAUX

Ronan SYMONEAUX est chargé de recherche en évaluation sensorielle et comportement
des consommateurs. Ila développe lactivité sensorielle du Laboratoire GRAPPE qui repose
a la fois sur un volet Recherche et un volet Etude-Conseil. Sa thématique de recherche est
centree sur le développement et ladaptation des méethodologies sensorielles adaptees
pour la description et lappréciation des produits alimentaires, notamment issus de la filiere
du veégetal specialise (Fruits et Legumes, Vin, Cidre.). Il participe également a plusieurs
projets cherchant a comprendre le comportement alimentaire des consommateurs.




Transition alimentaire

14h45 a Amphi
15h15 2280

L'agriculture cellulaire,
une nouvelle source de proteines animales

Intervention d'Etienne DUTHOIT, Fondateur et Directeur Genéral de Vital Meat

Face au besoin mondial grandissant en protéines, et aux enjeux auxquels sont confrontéees
les productions animales, comment lagriculture cellulaire peut-elle contribuer a resoudre
lequation alimentaire ? La societé Vital Meat explore la production de protéines animales
invitro, un concept innovant au coeur de la food tech. Une approche complementaire aux
productions animales.

........................................................................................................................

Etienne DUTHOIT

Etienne Duthoit est Directeur Genéral de Vital Meat, start-up francaise dagriculture
cellulaire créee en 2018. Apres 7 ans en finance chez EY, il integre en 2012 la societe Vertal
(biostimulants) en tant que RAF pour en devenir le DG en 2016. ILvoit en lagriculture cellulaire
lune des voies complementaires de production économe en ressources naturelles pour
subvenir au besoin mondial grandissant en proteines animales. Vital Meat se présente alors
comme une évidence a un entrepreneur stimule par les projets innovants a impact societal
positif. Il est diplome de la Neoma Business School.
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Agroecologie et numerique, ce n'est pas qu'une
histoire de precision

Lapport du numeérique a lagroecologie peut se resumer parfois a une dimension technique
consistant a reduire et optimiser les usages des intrants dans une logique dagriculture
de precision. Or dans une consideration elargie de lagroecologie, impliquant le systeme
alimentaire, les usages du numerique depassent tres largement ce champ dapplication. Ils
posent heanmoins de hombreuses questions que les deux intervenants souhaitent mettre
en débat avec le public. Ainsi, apres avoir pose les cadres theoriques permettant de mieux
apprehender les interéts du numerique pour la transition agroecologique des systemes
alimentaires, une série dexemples d'actualité et prospectifs seront présentes. Ils permettront
de poser les bases d'un débat constructif sur des questions restant en suspens quand on
associe numerique et agroecologie.

........................................................................................................................

Lusage du numerique a lechelle du systeme
14h & alimentaire : diversité ou uniformisation des

st pratiques, systémes de productions et donc agro-
ecosystemes ?

Amphi Intervention de Sebastien COUVREUR, Enseignant-chercheur en

2110 zootechnie, Responsable de la mission Agroecologie et Numerique a

LESA

10




Lusage du numerique a l'echelle du systeme
14h45 a alimentaire : une aide pour des pratiques plus

15h1 . -
> vertueuses ou un systeme de controle de
pratiques de plus en plus standardisees ?
Amphi Intervention de Sebastien COUVREUR, Enseignant-chercheur en
2110 zootechnie, Responsable de la mission Agroecologie et Numerique a
[ESA
Sébastien COUVREUR

Enseignant-chercheur en zootechnie, Responsable de la mission Agroécologie et
Numeérique a 'ESA

Ingénieur Agronome de lENSAR, il a obtenu un doctorat pluridisciplinaire de 'lENSAR
portant sur leffet des pratiques délevage sur la qualite technologique de la matiéere
grasse du lait de vache. Ses travaux de recherche portent aujourd’hui sur la prairie dans
les systemes d'élevage ruminants, ses effets sur la santé animale, et les marges de
manoeuvre techniques pour modifier sa place en termes de types et usages a des fins
de gestion integree de la sante. Il sinteresse depuis peu au role que peuvent jouer les
objets connectes dans la conduite de la prairie et la sante des animaux. Zootechnicien des
systemes, il participe et coordonne de nombreux projets de recherche et de formation
iInnovantes pluridisciplinaires.
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consommateurs - agriculteurs
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De gauche a droite, Nejla BEN ARFA, Catherine HERAULT, Coline LAURENT

Les données circulent, enjeux pour les filieres et
les liens consommateurs - agriculteurs

Les rapports entre consommateurs et producteurs étaient jusqua aujourd’hui penses selon
un modele binaire filiere longue / circuit court. Or les technologies numeriques font voler en
eclat cette dichotomie. Elles permettent de faire circuler les informations de production, de
structurer des « demandes » de consommateurs au sein des filieres dites longues, créant
ainsi une proximité informationnelle entre producteurs et consommateurs ; des plateformes
d'économie collaborative mettent en relations producteurs et consommateurs creant ainsi
une proximite relationnelle virtuelle ; le numeéerique permet enfin souvent d'enrichir les relations
de vente directe en permettant dinformer les consommateurs et dengager des formes de
coopeération plus avancees entre consommateurs et producteurs (inancement). Les relations
et les proximités se restructurent donc autour de nouveaux modeéeles que Nejla Ben Arfa et
Catherine Herault nous présenteront.

........................................................................................................................

Le numeérique dans la chaine de valeur
15h30 & agroalimentaire : quelles stratégies dintegration

1eh des données pour quelle production de valeur ?
Intervention de Nejla BEN ARFA, Docteure en économie, chargee de
Armbhi recherche en économie agricole et agroalimentaire au LARESS, ESA et de
znﬂoo ! Coline LAURENT, Marketing Communication Manager chez Connecting

Food, qui propose une solution basee sur la blockchain pour tracer et
certifier les produits alimentaires, en temps réel et de facon infalsifiable.

12




Transparence et proximités numeriques :
16h15 a comment le digital remodele les liens

16h
45 producteurs-consommateurs ?

Intervention de Catherine HERAULT, Maitre de conférences en marketing
Amphi a lUniversite de La Rochelle et de Coline LAURENT, Marketing
5110 Communication Manager chez Connecting Food, qui propose une solution
basee sur la blockchain pour tracer et certifier les produits alimentaires, en

temps réel et de facon infalsifiable.

Nejla BEN-ARFA

Docteure en économie, chargée de recherche en économie agricole et agroalimentaire
au LARESS, ESA

Nejla Ben-Arfa est docteure en économie (AgroParisTech) et chargée de recherche en
économie agricole et agroalimentaire au LARESS (Ecole supérieure d'agricultures). Elle a
travaillé pendant sa these de doctorat sur les changements structurels et les dynamiques
spatiales des exploitations laitieres : roles des economies d'agglomeration et des politiques
publiques. Actuellement, ses themes de recherche portent sur les determinants de la
concentration et de la localisation des activites agricoles et agroalimentaires et sur le
role du spillover technologique. Elle mobilise les outils de [économie geographique, les
meéthodes statistiques et econométriques ainsi que les chaines de Markov, afin d'analyser
les processus d'évolution des structures et des localisations des activités agricoles et
agroalimentaires et leur impact sur la dynamique economique des territoires.

Catherine HERAULT

Maitre de conférences en marketing a 'Université de La Rochelle

Catherine Hérault est maitre de conférences en marketing a [Université de La Rochelle
(France). Elle a travaille pendant sa these de doctorat sur la proximite percue par les
consommateurs vis-a-vis des circuits courts. Elle s'interesse aujourd hui plus largement au
phénomene de consommation locale a travers deux questionnements : les effets induits
par la presence d'une mention de lorigine geographique locale sur la perception des
produits alimentaires et le role des outils numeriques dans la valorisation des produits
alimentaires locaux.

Coline LAURENT

Marketing Communication Manager chez Connecting Food

Coline Laurent est responsable Marketing & Communication de Connecting Food.
L'entreprise permet aux acteurs agroalimentaire d'assurer une tracabilité totale et un audit
qualité 100% digitalise de leurs filieres. Cette transparence peut étre communiquee au
consommateur, par le biais d'un QR code appliquée sur le produit. De formation business,
Coline s'est spécialisee en digital et a travaillé pour des marques nationales (food & drinks),
pour un distributeur (non alimentaire) avant de rejoindre Connecting Food debut 2018.

13
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15h30 a Amphi
16h 2280
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l'agriculture urbaine high-tech ne sera
que si elle fait la preuve de sa durabilite

Intervention de David CROISSANT, Responsable du Département Environnement
Veégetal et Cadre de Vie a 'lESA

En France, pays du « bien manger » des terroirs, des AOC ou des IGP, les fermes
urbaines high-tech attirent aujourd’hui tout autant qu'elles inquietent ou interrogent les
consommateurs. Est-il envisageable d'imaginer demain dans nos quartiers, ou dans nos
zones industrielles ou commerciales, la présence de fermes urbaines, aussi surement
quaujourd’hui on observe un peu partout des salles de fitness ? La réeponse est sans
aucun doute « oui ». Oui parce que cette agriculture urbaine high-tech qu'on pourrait
baptiser Foodtech, permet de relocaliser une partie de notre alimentation, une alimentation
sans pesticide et donc sans résidu, tout en étant peu gourmande en foncier... mais, cette
agriculture urbaine high-tech, qui fait tres largement appel aux nouvelles technologies,
devra demontrer sa durabilite, et ce, tant sur les angles techniques, economiques que
sociaux. une condition essentielle pour la voir fleurir dans nos aires urbaines.

........................................................................................................................

David CROISSANT

Ingénieur horticole ENITHP, spécialisé en arboriculture fruitiere, puis trés vite au coeur des
questions de la gestion sanitaire en cultures specialisées, via une premiere expéerience
professionnelle de responsable technique d'un verger de pommiers. Enseignant
aujourd’hui en techniques horticoles et responsable depuis 2014 du departement
Environnement, Végetal et Cadre de Vie a l[ESA. Au sein du département, en charge
du développement de laxe stratégique Agricultures urbaine et péri-urbaine, nous nous
attachons collectivementafaire émergerenzone urbaine et péri-urbaine des systemesde
production agricole durables, condition indispensable pour faire cohabiter au sein de
ces territoires complexes des acteurs aux attentes variees (sécurité alimentaire, cadre
de vie, biodiversité). Pour répondre a cet objectif, le champ d'expertise nécessaire est
vaste, comprenant notamment lagronomie, la parasitologie, lécologie, mais egalement
la sociologie, d'ou un necessaire travail en equipe pluridisciplinaire.

14
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Agriculture urbaine et peri-urbaine

la localite de l'alimentation de demain
Intervention d'Hugo MEUNIER, Fondateur de Merci Raymond

Merci Raymond travaille sur le développement d'une vegetalisation urbaine durable, le
développement de lagriculture urbaine, et la mise en place d'ateliers et de formations
au jardinage. Hugo MEUNIER nous livrera son retour d'expéerience et sa vision du
developpement de lagriculture urbaine et péri-urbaine, autour dun triple enjeu

ecologique, de sante publique et economique.

........................................................................................................................

Hugo MEUNIER

Originaire d'une famille dagriculteurs dans le sud-ouest de la France, Hugo Meunier a
créeé Merci Raymond apres avoir eté rapporteur au Conseil National du Numeérique. L'envie
de retrouver les valeurs de la campagne en ville, le manque de nature au quotidien et la
necessité de simpliquer pour le climat lont motive a simpliquer pour la révolution verte,

15




@ Références

Les agriculteurs
dans le mouvement de

numeérisation
du monde

ENJEUX £CONOMIQUES
ET SOC!OLO_C_)_!_Q_U ES

1 - b,
Coordination ﬁ &

Karine DANIEL
Nicolas COURTADE

::::::

La Chaire Mutations Agricoles et les chercheurs du LARESS (Laboratoire de Recherche en
Sciences Sociales) a L[ESA, ont le plaisir de vous annoncer la parution aux editions Educagri
de louvrage « Les agriculteurs dans le mouvement de numerisation du monde - Enjeux
économiques et sociologiques ».

Cet ouvrage, coordonné par Karine DANIEL et Nicolas COURTADE a éte redige par
les économistes et sociologues de la Chaire Mutations Agricoles a lEcole supérieure
d'agricultures, tous spéecialistes de lanalyse de ['évolution de lagriculture. Il sSappuie
sur leurs travaux de recherches et sur les expertises mobilisées a loccasion des 4
premieres editions du colloque #esaconnect - Les rdv de lagriculture connectée,
organisé chaque année depuis 2015 a [ESA.
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Le laboratoire de
recherche GRAPPE
recherche des
degustateurs pour
realiser ses projets
d’'analyse sensorielle

Au-dela de son activite de formation, UESA
développe également une recherche finalisee et
pluridisciplinaire pour concevoir et accompagner
linnovation des systémes agricoles et alimentaires
durables.

Son laboratoire de recherche GRAPPE travaille
sur la qualité des aliments, pour comprendre et
améliorer la qualité des constituants nutritionnels,
de la texture, de limpact environnemental des
produits ou encore leur qualité organoleptique.
Ce dernier aspect est traite par lequipe d'analyse
sensorielle de [ESA.

Cette équipe recherche aujourd’hui des
dégustateurs pour réaliser ses projets d'analyse
sensorielle.

En analyse sensorielle, linstrument de mesure de la
qualite des aliments est ['étre humain, qui emploie
ses 5 sens pour évaluer les aliments : la vue, le
toucher, lodeur, louie et le gout.

Les travaux de 'ESA en analyse sensorielle portent
sur lamelioration des méthodes d'évaluation
existantes, létude de la perception par les
consommateurs des innovations produits ou des
nouvelles pratiques en agroalimentaire, et létude
des caracteristiques des produits et de leurs
preférences.

Qu'un aliment soit déja bien présent dans les
magasins, en cours de développement, ou tout
juste commercialisé, ESA dispose de plusieurs
outils regroupeés sur la plateforme Sensoveg pour
connaitre ses caractéristiques. Ces outils repondent
a des enjeux differents :

Décrire de maniere precise les aliments, et
obtenir ainsi une carte didentité sensorielle
propre a chaque produit. LESA travaille pour
cela avec un panel de déegustateurs entrainés.

Ces personnes sont sélectionnées et formees
sur deux sessions par semaine a lESA. Ce panel
fonctionne en continu sur différents projets et
est specialisé dans la caractérisation des fruits
et legumes, frais et transformes.

Connaitre les preféerences des consommateurs
via des « tests consommateurs ». Tout le monde
peut y participer car cela ne demande aucune
connaissances ou capacités particuliéres.
Une centaine de personnes est géeneralement
recrutée pour chaque degustation. Ces tests
peuvent étre organisés pour répondre a
une question d'une entreprise, concernant
lappreciation de ses produits innovants et
éventuellement des produits concurrents, ou
alors pour valider de nouvelles méthodes de
mesures sensorielles dans le cadre des projets
de recherche.

Explorer les evocations et les usages d'un
nouveau produits avec des consommateurs
lors de « tables rondes ».

L'ESA recherche des participants pour les tests
de préférences et ses tables rondes afin d'élargir
son panel de consommateurs, en particulier
des hommes, qui sont moins nombreux que les
femmes a s'inscrire pour ces tests.

Toutes les personnes majeures peuvent s'inscrire et
elles sont invitées par mail lorsqu'une degustation
est prévue. Les tests ont lieu en journee, sur RDV
entre 11h et 1gh la semaine, a lESA, dans des cabines
de degustation individuelles. D'une duree moyenne
de 45min, la participation au test est indemnisee
en bons d'achat. Tous les types daliments et de
boissons peuvent étre proposes en fonction des
projets. Des tests non alimentaires comme par
exemple sur des plantes, fleurs d'ornement sont
parfois organises.

Ces études permettent aux consommateurs de
découvrir de nouveaux produits et de donner leurs
avis pour faconner lalimentation de demain.

Linscription se fait via la page Internet
http://activites-sensorielles.groupe-esa.com
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Comite d'organisation

N.BROUTE - Directeur des Relations Entreprises, Alumni et Mécénat (DREAM)
N. COURTADE - Chef de projet communication scientifique - ESA

S. COUVREUR - Zootechnicien, Enseignant-chercheur et Responsable de la mission Agroecologie et
Numérique - ESA

M. GERMAIN - Responsable Communication Orientation

J. HUET - Chef de service Innovation, projets et programmes a la Chambre regionale d'agriculture des
Pays de la Loire

P. PICOUET - Enseignant-chercheur en Physique - ESA

A. ROBERT - Chargee diingénierie - Direction Filieres, Recherche, Enseignement Superieur - Angers
Loire Développement

R. SIRET - Directeur Général de 'ESA

D. TAILLEE - Responsable Innovation et Projets Village By CA - Innovation - Direction Marches
Professionnel Agriculture et Qualite - Credit Agricole de [Anjou et du Maine

B. THAREAU - Sociologue, Responsable du LARESS et Titulaire de la Chaire Mutations Agricoles - ESA

Infos pratiques :
le jeudi 21 novembre 2019 de 9h30 a 17h a lESA

Gratuit sur inscription : www.groupe-esa.com/esafoodtech
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