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EVENEMENT	:

Être	diplômé	de	l'ESA,	
c’est	être	innovant	et	engagé
pour	contribuer	à	nourrir	
le	monde	durablement.	

	
Les	1	100	étudiants	de	l’ESA	diplômés	le	vendredi	3
mars	 au	 centre	 des	 congrès	 à	 Angers	 dans	 les
domaines	 de	 l'agronomie,	 l'environnement,
l'alimentation	 vont	 relever	 les	 défis	 agricoles	 et
alimentaires	du	monde	d’aujourd’hui	et	de	demain.	

Cette	 année,	 l’ESA	 diplôme	 près	 de	 1100	 étudiants	 dans	 les
domaines	de	l’agronomie,	de	l’environnement	et	de	l’alimentation,
tous	 diplômes	 confondus	 :	 du	 BTS	 à	 Ingénieur	 en	 passant	 par	 le
Bachelor,	 les	 Licences	 professionnelles,	 Agricadre,	 les	 masters,
l’enseignement	 à	 distance	 !	Des	diplômés	dotés	de	 compétences
techniques	 et	 scientifiques	 nécessaires	 pour	 relever	 les	 défis
agricoles	et	alimentaires.
	
1.	 Les	métiers	 de	 l’agriculture	 sont	 au
cœur	 des	 enjeux	 et	 des	 défis
d’aujourd’hui	et	de	demain
Aujourd'hui,	 les	métiers	 de	 l'agriculture	 sont	 plus	 importants	 que
jamais	 et	 répondent	 à	 de	 nombreux	 enjeux	 et	 défis.	 Dans	 un
monde	 où	 la	 population	 augmente	 et	 où	 les	 ressources	 sont
limitées,	les	métiers	de	l'agriculture	sont	essentiels	pour	nourrir	le
monde	durablement.
	
Des	 défis	 auxquels	 les	 professionnels	 doivent	 faire
face
Au	changement	climatique	et	à	la	préservation	des	ressources,	au
partage	de	la	valeur	sur	 la	chaîne	alimentaire,	à	une	alimentation
saine	et	durable	pour	l’ensemble	de	la	population...
L’agriculture	est	un	domaine	dans	lequel	les	professionnels	doivent
faire	face	à	de	nombreux	défis.	Parmi	ceux-ci,	on	peut	notamment
citer	:
	
la	 transition	 agroécologique	 et	 la	 compétitivité	 des	 filières,	 la
transition	numérique,	 l’alimentation	et	 la	valorisation	des	produits
de	terroirs,	l’agriculture	des	territoires	et	les	paysages	urbains.
	
Des	formations	adaptées	aux	besoins	de	ce	secteur
L’ESA	se	veut	un	acteur	engagé	dans	les	réflexions	sur	ces	grands
enjeux	 et	 l’impact	 de	 ces	 transitions	 en	 lien	 avec	 sa	mission	 de
formation	 des	 acteurs	 des	 agricultures	 et	 des	 industries
agroalimentaires	de	demain.



Ainsi,	 avec	 ses	 partenaires	 socio-économiques,	 institutionnels	 et
académiques,	 l’ESA	 développe	 de	 nouveaux	 axes	 de	 recherche,
adapte	 ses	 formations	 à	 l’émergence	 de	 nouveaux	 besoins	 ou
métiers,	imagine	de	nouvelles	modalités	pédagogiques.
	
2.	Une	remise	de	diplômes	ESA	inédite	!
Cette	année	et	pour	la	première	fois,	 la	remise	des	diplômes	sera
commune	 à	 toutes	 les	 formations	 de	 l’ESA	 (BTS,	 Bachelor,
Ingénieur	agronome,	licences	professionnelles,	Agricadre,	masters,
l’enseignement	à	distance).	Un	événement	majeur	de	l’ESA	qui	se
déroulera
	
le	vendredi	3	mars	2023	au	Centre	de	Congrès	Jean	Monnier
à	Angers	(33,	bd	Carnot)	à	partir	de	14h.	
	
La	remise	des	diplômes	est	une	occasion	unique	pour	les	étudiants
de	 célébrer	 leurs	 réalisations	 et	 de	 partager	 leurs	 histoires	 avec
ceux	qui	les	ont	soutenus.	
	
Un	 évènement	 majeur	 de	 l’ESA	 avec	 deux	 invitées
d’honneur
	
L’événement	 sera	 animé	 par	 Claire	 Pétreault,	 créatrice	 et
présidente	des	Pépites	vertes	(communauté	de	talents	pour	la
transition	 écologique)	 et	 accueillera	 comme	 grand	 témoin
Alexandra	Ferré,	Responsable	RSE	du	Groupe	Yves	Rocher
qui	 partagera	 son	 parcours	 et	 ses	 ambitions	 pour	 le	 monde	 de
demain.
	
La	remise	des	diplômes	de	l'ESA	est	un	événement	très	important
et	 symbolique	 pour	 l'école,	 ses	 étudiants	 et	 le	 monde	 de
l'agriculture.
Les	 diplômés	 représentent	 un	 véritable	 atout	 pour	 assurer	 la
sécurité	 alimentaire	 des	 populations	 et	 pour	 relever	 les	 défis
environnementaux	auxquels	nous	sommes	confrontés.

L’Ecole	supérieure	des
agricultures
L’ESA,	 située	 à	 Angers	 et	 à	 Guyancourt	 aux
portes	de	Paris,	est	un	pôle	de	formation	et	de
recherche	 pluridisciplinaires	 dont	 les
domaines	 de	 compétences	 s’étendent	 de	 la
production	agricole	à	l’aménagement	de	notre
cadre	de	vie.	Dans	le	domaine	de	la	formation,
l’ESA	 a	 la	 spécificité	 de	 proposer	 tous	 les
niveaux	 de	 l’enseignement	 supérieur	 du	 Bac
au	 diplôme	 d’ingénieur	 et	 Doctorat.	 Chaque
année,	elle	forme	3	200	étudiants.
Pour	 les	 rendre	accessibles	à	des	 jeunes	et	à
des	 adultes	 d’horizons	 très	 divers,	 plusieurs
modes	 d’enseignement	 sont	 proposés	 :
formation	à	 temps	plein	 (initiale	et	continue),
en	alternance	(contrats	d’apprentissage	et	de
professionnalisation),	 à	 distance	 et	 validation
des	acquis	de	l’expérience	(VAE).
La	 synergie	 permanente	 Recherche	 /
Formation	 /	 Innovation	 investie	 par	 l’ESA
accompagne	 le	 changement	 dans	 la
conception	 de	 systèmes	 agricoles	 et
alimentaires	durables.
	

Pour	 en	 savoir	 plus,	 cliquer
ici.
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Pierre	TOUENART
p.touenart@groupe-esa.com
tél	:	02	41	23	55	69
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