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janvier 2021.
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de pommes a cidre projet "Jinnov". Webinaire Entretiens cidricoles 2021, 14 janvier 2021.

THESE SOUTENUE

GOKA Mawuena Gott'Liebe. Contribution a la valorisation des agro-ressources : Cas du Solanum
lycopersicum L. cultivé au Togo. These dirigée par le Professeur Yaovi Blaise Ameyapoh (Université du
Togo), Pierre Picouet, co-directeur et Marie Dufrechou. Soutenance le 17 décembre 2021

HDR SOUTENUE

/

TRAVAUX ENCADRES DES STAGIAIRES DE L’UNITE BAC+5

Thibault DURAND (Stage MFE, Esa Angers) : Comment valoriser les pratiques agroécologiques aupres
des consommateurs dans la filiére viticole ? Du 08/02/2021 au 24/07/2021 et du 16/08/2021 au
27/08/2021. Sous la direction de Ronan Symoneaux.

Victor ROZIER (MFE Food Identity, Esa Angers) : Acceptabilité des légumes fermentés. Du 25/01/2021
au 09/07/2021 puis du 16/08/2021 au 27/08/2021. Sous la direction de Ronan Symoneaux.

TRAVAUX ENCADRES DES STAGIAIRES DE L’UNITE BAC+4

Clara KIMMERLE (Stage RI, Esa Angers) : Evaluation de I'aptitude des poires a la transformation par
imagerie hyper-spectrale. Du 25/05/2021 au 23/07/2021 puis du 16/08/2021 au 10/09/2021. Sous la
direction de Marie Dufrechou.

TRAVAUX ENCADRES DES STAGIAIRES DE L’UNITE BAC+2 ET BAC+3

Emmanuel Fara KADOUNO (3°™ année Environnement et Energie fin du cycle ingénieur, IMT Mines
Alés) : Accompagner les transitions agroécologiques pour I'écoconception : pour une meilleure prise
en compte des émissions azotées dues a la fertilisation et aux engrais verts dans les ACV viticoles. Du



Maj Ib : 30/11/2022

29/03/2021 au 23/07/2021 et du 16/08/2021 au 15/10/2021. Sous la direction de Christel Renaud-
Gentié.

Antoine LEPAGE (Licence 3 Chimie, Université d’Angers) : Compréhension de la sapidité de certains
vins blancs élevés en barriques. Du 03/05/2021 au 23/07/2021. Sous la direction de Chantal Maury.

AUTRES STAGES

Emma ALBRAND (1% année BTS BioAC, Lycée Jean Moulin, Angers) : Participation a la mise en ceuvre
d’analyses permettant d’évaluer les propriétés fonctionnelles des protéines végétales, dans le cadre
du projet de recherche AAPRO. Du 25/05/2021 au 02/07/2021. Sous la direction de Marie Dufrechou.



