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COMMUNICATIONS PAR AFFICHE DANS UN CONGRES INTERNATIONAL OU NATIONAL (AFF) 

Baillet, V., Suire, R., Julien, S., Pain, G., & Renaud-Gentié, C. (2021). Une méthode pour l'Analyse du 
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applicated on Ornemental Plants. Non-food Sensory Practices - 1st Edition. 1er juin 2021. 
 

OUVRAGES DE VULGARISATION (OU CHAPITRES DE CES OUVRAGES (OV) 

 

DIRECTIONS D’OUVRAGES OU DE REVUES (DO) 

/ 
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RAPPORT DE FOUILLES, GUIDES TECHNIQUES, CATALOGUES D’EXPOSITION, RAPPORTS INTERMEDIAIRES DE GRANDS 

PROJETS INTERNATIONAUX, ETC. (AP) 

Peyroche, M., & Symoneaux, R. (2021a). Perception des consommateurs français face aux affichages 
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Peyroche, M., & Symoneaux, R. (2021b). Perception des consommateurs français face aux affichages 
environnementaux des produits alimentaires (p. 53) [Rapport croisé avec deux études qualitatives et 
une étude quantitative]. ADEME. 
https://www.ademe.fr/sites/default/files/assets/documents/etude-esa-perception-consommateurs-
rapport-croise-etudes.pdf  

Koenig, L. (2021). Structuration d'un lexique sensoriel et application d'une démarche taxonomique à 
la caractérisation sensorielle des vins par une approche HRATA. Atelier du Sensolier, ON LINE, 14 
janvier 2021. 
 

Renaud-Gentié, C., & Suire, R. (2021). Animation d'un atelier autour d'un jeu de plateau pour 
l'écoconception des itinéraires techniques viticoles. Séminaire final du projet ECO3VIC, ON LINE, 15 
janvier 2021. 
 

Symoneaux, R., Brasse, C., Geffroy, S., Hingant, S., S, O.-B., & Poupard, P. (2021). Jus de pomme à base 
de pommes à cidre projet "Jinnov". Webinaire Entretiens cidricoles 2021, 14 janvier 2021. 
 

THESE SOUTENUE 

GOKA Mawuena Gott'Liebe. Contribution à la valorisation des agro-ressources : Cas du Solanum 
lycopersicum L. cultivé au Togo. Thèse dirigée par le Professeur Yaovi Blaise Ameyapoh (Université du 
Togo), Pierre Picouet, co-directeur et Marie Dufrechou. Soutenance le 17 décembre 2021 

 

HDR SOUTENUE 

/ 

TRAVAUX ENCADRES DES STAGIAIRES DE L’UNITE BAC+5 

Thibault DURAND (Stage MFE, Esa Angers) : Comment valoriser les pratiques agroécologiques auprès 
des consommateurs dans la filière viticole ? Du 08/02/2021 au 24/07/2021 et du 16/08/2021 au 
27/08/2021. Sous la direction de Ronan Symoneaux. 

Victor ROZIER (MFE Food Identity, Esa Angers) : Acceptabilité des légumes fermentés. Du 25/01/2021 
au 09/07/2021 puis du 16/08/2021 au 27/08/2021. Sous la direction de Ronan Symoneaux. 

TRAVAUX ENCADRES DES STAGIAIRES DE L’UNITE BAC+4 

Clara KIMMERLE (Stage RI, Esa Angers) : Evaluation de l’aptitude des poires à la transformation par 
imagerie hyper-spectrale. Du 25/05/2021 au 23/07/2021 puis du 16/08/2021 au 10/09/2021. Sous la 
direction de Marie Dufrechou. 

TRAVAUX ENCADRES DES STAGIAIRES DE L’UNITE BAC+2 ET BAC+3 

Emmanuel Fara KADOUNO (3ème année Environnement et Energie fin du cycle ingénieur, IMT Mines 
Alès) : Accompagner les transitions agroécologiques pour l'écoconception : pour une meilleure prise 
en compte des émissions azotées dues à la fertilisation et aux engrais verts dans les ACV viticoles. Du 
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29/03/2021 au 23/07/2021 et du 16/08/2021 au 15/10/2021. Sous la direction de Christel Renaud-
Gentié. 

Antoine LEPAGE (Licence 3 Chimie, Université d’Angers) : Compréhension de la sapidité de certains 
vins blancs élevés en barriques. Du 03/05/2021 au 23/07/2021. Sous la direction de Chantal Maury. 

AUTRES STAGES 

Emma ALBRAND (1ère année BTS BioAC, Lycée Jean Moulin, Angers) : Participation à la mise en œuvre 
d’analyses permettant d’évaluer les propriétés fonctionnelles des protéines végétales, dans le cadre 
du projet de recherche AAPRO. Du 25/05/2021 au 02/07/2021. Sous la direction de Marie Dufrechou. 

 


